Сценарий занятия клуба «Перекрёстки поколений»
по теме «Национальная кухня» «Даня депурини»

Цель: познакомить учащихся, молодых родителей с традиционной нанайской кухней; взрослому населению рассказать и показать способы приготовления национальных старинных блюд; способствовать воспитанию у детей уважения к культуре своего народа.

Оборудование: буклет «Даня депурини», компьютер,экран, выставка «Пакси нгала», удочки с магнитами, рыбки, карточки с изображением диких животных, презентация. 
Место проведения: школа.

Звучит фонограмма.

У входа гостей встречают дети. Обряд «Приём гостей»

Исполняется песня «ТАСИМА»

1вед: Бачигоапу, андана!

2вед: Бачигоапу, нучикэндюэн, наондеансал, димангосал!

1вед: Эпэндулэ чу улэн-тасима,

         Тасимала чу сягба- чирома.

         Догадались о чём пойдет речь? Хай дяка тасима? –   лепёшка.

         Итак, мы приглашаем вас на наше занятие «Даня депурини».

2вед: Сегодня у нас в гостях уважаемые жители села, молодые родители, дети.

1вед: Уважаемые наши гости! Андана! Мы сегодня встретились с вами на занятии клуба «Перекрестки поколений» для того, чтобы вы поделились с ребятами и молодыми семьями своими знаниями и рассказали о том, как готовили наши бабушки еду и из  чего.                                           

2 вед: Ну что, готовы?  Наши предки, как и другие народы Приамурья,  являются     ихтиофагами, т.е. народами, которые употребляют в пищу… Хайва? (что?) – СОГДАТА. Согдата вялили, замораживали, солили, коптили. Важную роль играла в   питании – юкола. Юкола была хлебом – эпэн. Итак, задание:
           Назовите блюдА из сушенной рыбы? (тэли, сигдэ, макори, нгалама, гулун, яоси (из щуки), кисоакта…)

1вед: Вижу, знаете, что такое юкола? Улэсису? Любите? Раз любите, надо поехать на рыбалку. Раньше, перед тем как поехать на рыбалку, на охоту проводили обряд поклонения. Кому поклонялись? /Тэму, Муэ Эдени, Дюлин, Дуэнтэ эдени./

          К вашему вниманию предлагаем посмотреть видеозапись «Поклонение воде»




Просмотр видеозаписи.

2вед: Ну, а теперь приглашаем  всех на рыбалку. Взяли удочки, черви….. Энэгуэри!Поехали!

Проводится игра.
1 испытание.  « На рыбалке»

2 испытание. «Назови рыб»

3 испытание. Шуточный номер (имитация движения рыб под песню)
Зрители исполняют песня « Эх, лингдангданя» (слова на экране)
1вед: Хорошие рыбаки! Много рыбы поймали. Скажите, пожалуйста, без чего не может жить ни один нанаец? Самое любимое блюдо? Конечно - тала.

                                   МАСТЕР КЛАССЫ

2вед: Сегодня у нас в гостях уважаемая Лариса Ивановна. Она расскажет, как приготовить талу из сазана.
Участник показывает и рассказывает на родном языке процесс готовки блюда.

1вед: Из рыбы готовить можно разные блюда. Раиса Фёдоровна покажет мастер-класс «Чирохан ханго».
Участник показывает и рассказывает на родном языке процесс готовки блюда.

2вед: Приглашаем  вас, Наталья Сергеевна, поделиться своим опытом приготовления блюда «ТАКСАН».
Участник показывает и рассказывает на родном языке процесс готовки блюда.

1вед: Нина Павловна расскажет о приготовлении  «Булдин»  - холодец из пузыря.
Нина Павловна показывает и рассказывает на родном языке процесс готовки блюда.

2вед:  Большое значение в пище наших предков имело мясо-уликсэ диких животных и птиц. Какое мясо диких животных и птиц употребляли  в пищу? 

Проводится игра «Назови правильно»

Карточки с изображениями животных раздаются заранее. Играющие делятся на две группы: съедобное и несъедобное мясо диких животных.
 2 вед: Людмила Ивановна, просим вас расскажите, как вы готовите «Пиалтан  чолони».
Участник показывает и рассказывает на родном языке процесс готовки супа.

1вед: Характерная особенность национальной кухни, как и других народов Приамурья - это широкое использование дикорастущих амтака-ягод, нядяха- трав. Съедобные    растения заготавливали впрок, предварительно обработав их на огне, солнце, ветре, морозе. Какие дикоросы употребляли в пищу, наши предки? (судули – в сушеном, соленом и в свежем вид; хэдюктэ,падимта- дикий лук;соакта – полынь; кулуктэ-    лебеда; пиктэ-крапива; мого-грибы) Из этих растений варили ЧОЛОН.
Изображение растений и блюд на экране.

2вед: А сейчас о приготовлении вкусного супа из полыни расскажет Ольга Иннокентьевна со своей внучкой Кристиной,

Участник показывает и рассказывает на родном языке процесс готовки «Соакта чолони».
1вед: Наши предки так же  из ягод готовили разные блюда. Предлагаю вам отправиться за ягодой.

Исполняется песня «Амтакава нганиори»
Но самым любимым блюдом из ягоды является «СОЛИМА». Таисия Тамбовна расскажет, как она готовит это блюдо вместе со своей внучкой.. 
         Участники показывают и рассказывают на родном языке процесс готовки блюда.

2вед: Со 2 половины 19 века в рацион стали входить сиата-сахар, картофель-дудуэсэ, разные крупы, которые выменивали у лоча-русских. О приготовлении картофельной талы мы узнаем от Надежды Игнатьевны (молодая хозяюшка).
Участник показывает и рассказывает процесс готовки блюда.

  
Следующие приглашенные делятся рецептами приготовления блюд: «ТАСИМА» - Наталья Владимировна, «МОНГОН» - Самар Индира Владимировна, « БОДА» - Надежда Васильевна Бояркина (старейшина села).    

1вед: Гэ, андана, нучикэндюэн! Эйниэ буэ эгдивэ сахапу. Даня депурини  хони-да пуювуривэни,  хони-да ангоривани. Баниха!

2 вед: Буэ эйниэ хупихэпу, дярихапу, гисурэндухэпу.Баниха! Эси-тэни чаикамба, бодакамба омигоари. Сегодня мы с вами хорошо посидели, поиграли, поговорили,   много нового узнали о бабушкиных блюдах. А сейчас приглашаем к чаю. Тэрусу, чаива омиосо!

Идет непринуждённая беседа с гостями, дегустация блюд.
Ведущие: Пэдэм энусу! Улэнди балдиосо, биусу!

Анализ проведения занятия клуба «Перекрестки Поколений» по теме: «Даня депурини».


Встреча населения  на занятии клуба было запланировано и проведено 20 ноября 2010 г. в здании школы.

Цель: познакомить учащихся, молодых родителей с традиционной нанайской кухней; взрослому населению рассказать и показать способы приготовления национальных старинных блюд; способствовать воспитанию у детей уважения к культуре своего народа.

К мероприятию шла предварительная подготовка: встреча с односельчанами, подготовлены приглашения, буклеты, объявление на родном и русском языках, презентация к мероприятию, выставка ДПИ, удочки и рыбки, карточки с изображением диких животных, подобрана национальная музыка.
Гостей встречали ученицы 5 класса Полякова Пелагея и Попова Алиса обряд «Встреча гостей». Звучали современные нанайские песни в исполнении Актанко Алексея, жителя с. Верхний Нерген. 
Открыли занятие клуба песней «Тасима» в исполнении учащихся 3, 4, 5 классов. Ведущие приветствовали приглашенных и вели мероприятие по сценарию, которое сопровождалось презентацией. На протяжении всей встречи звучала нанайская речь, жители рассказывали о приготовлении национальных блюд на родном языке. При проведении игр школьники и молодые родители повторили и изучили названия рыб, диких животных. С задором, с большим желанием исполняли песни «Эх, лингдангданя», «Амтакава нганиорива». Приглашенные исполняли элементы танца рыбок по сценарию. 
Молодым хозяйкам и школьникам были показаны мастер–классы, где Раиса Федоровна обучала разделке и шинковке карася «Чирохан ханго»,а Надежда Игнатьевна показывала способ резки картофеля для картофельной талы, Ольга Иннокентьевна сопровождала свой рассказ демонстрацией, какие ингредиенты нужны для приготовления блюда «Соакта чолони». И рассказы других участников были не менее интересны и познавательны. Следует заметить, что каждый гость пришел со своим блюдом, и даже дети пришли со сладостями, ведь у наших предков был и есть такой обычай, что гости никогда не приходят с пустыми руками. Отрадно заметить, что обычай не забыт.
 Занятие закончилось чаепитием. Отзывы приглашенных были самыми доброжелательными. Некоторые дети впервые попробовали на вкус блюдо «Тасксан». Все участники и гости получили положительный заряд от встречи с односельчанами, от общения на родном языке, а дети и молодежь узнали много нового о бабушкиных рецептах национальных блюд.

Следует отметить учителей и работников: 
а) школы: Гейкер Т.Т., Перевозникову Н.С., Ходжер К.И., Ходжер Л.И., Ходжер О.Э;

б) НКЦ «Силэмсэ»: Гейкер Н.П., Ходжер Р.Ф., Ходжер Н.И.;

в) МДОУ №35: Киле С.Г.

и других неравнодушных жителей села Ачан. Особую благодарность старейшинам села Бояркиной Н.В., Киле В.М., Крюковой В.Д
Мероприятие разработали и провели Киля Л.А., Перевозникова Н.С., Одзял Н.В.

